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Torréfié par Café L omi - Torréfacteur artisanal, Paris 18+
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Expresso ou déca / double +1€ o8
Noisette 256
Long black (double allongé) 36
Cappuccino Mochaccino 46
Latte 46
Flat White Double shot 456
Café frappé 256
lced Latte 456
Macha Latte 5€
(supp 05€ lait damandie)
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Sélectionné chez NéoT - Maison de thé, Paris 18
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Menthe - thé vert d’origine Chine, bio 56
Earl grey - thé parfumé sur base thé noir 5¢

Darjeeling - thé noir d'origine Inde 56
Kukicha - thé vert d'origine Japon, bio  5&
Detox - infusion & plantes, bio 56
Macha 566
Iced Tea maison 56

Thé du moment... demandez-nous!
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Chocolat chaud maison 4€
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Jus d'orange pressé 4€
Citron pressé s 3€
Perrier (33 ¢l) Evian (50cl) 5¢€
Sirop a 'eau Monin (33 ¢l) s 2€
Coca-Cola & Coca Zéro (33 cl) 5€
Schweppes ginger ale, 56
beer ou tonic water

Limonade 5€
Citronnade maison 35¢
Jus et nectars Atelier Patrick cl) 6€

Pomme tentation, pomme coing,
abricot, poire william’s, raisin blanc,
tomate, framboise, fraise

A partir de 5,6 €
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VIN AU VERRE (150L)
Demandez-nous la sélection du jour...

FORMULES
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le Goater
disponibles 14H30-17H00

N’IMPORTE QUELLE BOISSON CHAUDE!
2 morceaux de gateaux du moment

5€
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les planches
disponibles 17H-19H30 et 22H30-1H

formule to share 36€
planche de charcuterie
+ 1bouteille de vin du moment

PLANCHE PLANCHE
DE CHARCUTERIE10€ DE FROMAGE 12

Chorizo iberico bellota tous AOP au lait oru:

Jambon Serrano Selles-sur-cher, Rousseau
Lomo extra Morbier, Flangebouche
Saucisson payes Vieux Comté, Marcel Petite

Fuet batonet de vic Saint-nectaire, affiné sur paille

+ guindillas, beurre + confiture maison, mendiant

Toutes nos boissons chaudes sont vendues au méme prix en salle, au comptoir et en terrasse.

SUNSET
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BIENVENUE AU SUNSET
CAFE BAR RESTAURANT

OUVERT LUNDI - DIMANGHE
OH A 2H

PETIT DEJEUNER, DEJEUNER ET DINER
TOUS LES JOURS

BRUNCH DIMANCHE 12H-15H30
Nous vous proposons une carte évolutive
aussi bien dans la cuisine qu’au bar,

avec des produits soigneusement sélectionnés
pour leur go(t, originalité et fraicheur au fil des saisons.
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SUIVEZ-NOUS !
n SunsetParis18 rj sunset.paris
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MILLESIME | BOUT. (75.0L) MILLESME  BOUT.(75CL)
BOURGOGNEC
AOC Bourgogne Fanny Sabre 2018 60¢€ ALSACE
AOC Alsace « Riesling » Marcel Deiss ] 2017 43€
BORDEAUX _— AOC Alsace « L'Oiseau et le Bouquet » Brand (Macération)m 2020 48€
N VA
AOC Canon Fronsac Chateau Lamarche canon 2017 39¢
LORE BOURGOGNE
AOC Chinon « Le canal des grands piéces Domaine de I'R 2020 33¢ AOP Bourgogne Aligote Domaine Bio Bernard Defaux 2020 39€
AOC Saumur Champigny « Ruben » Domaine Bobinet 4] 2019 37¢ AOC Chablis Domaine Bio Bernard Defaux 2019 49€
AOC Saumur Champigny « Amatéiis Bobi » Domaine Bobinet /4 2017 26€ AOC Pouilly-Fuissé « Cuvée prestige » Domaine Girard 2016 80€
AOP Anjou Village « Magellan » Domaine du Clos de I'Elu 48 2016 52€
BEAUJOLAIS
AOC Morgon « Tradition » Jean-Paul Thévenet @) LORE
& . 2020 44€ VDF Chardonnay Domaine Bonnet ] . 2018 29€
JURA AOC Anjou « Chapitre » Manoir Téte Rouge "‘ 2018 45€
AOC Céte du Jura Pinot noir 2020 | 35€
LANGUEDOC
LANGUEDOG IGP Cotes de Thongue « TAIYO » cote rousse [ [l 2020 30€
AOP Corbiéres « Les Lanes » Domaine La Baronne 2019 33€ VDF Chardonnay « JUANITA » vin non filtré [T 2021 37¢
AOP Languedoc « Les Gres » Domaine David Rey 2018 33¢€ =
IGP Coteaux du pont du Gard « GURU » Banjo vino 2020 35€ SAVOIE
IGP Aude-Hauterive « Piéce de Roche » Domaine La Baronne B #| 2013 70€ AOP Savoie « Les Friponnes » Gilles Berlioz 2017 60€
RHONE
AOC Crozes Hermitage « Premier Regard » Domaine Melody 2020 38¢€ moee GHAMPAGNE
AOP Champagne Extra Brutler cru Maison Autréau NM 55€
Coupe 9,5€
o BOSE wses PETILLANT NATUREL
L Prosecco vino spumantebio « Arnaces» Tenute i NM 31€
Demandez notre sélection actuelle. VDF « Gaia Quoi ! » Vignereuse Pétillant Naturel 2020 31€




