


Coca / Coca Zéro 5€ 
(33CL) 

Perrier 5€ 
(33CL) 

Chilled CBD 5€ 
Eau pétillante CBD & hibiscus (25CL) 

Limonade 5€ 
La Délicieuse (27,5CL) 

Fever-Tree 5€ 
Tonic, Ginger Beer (20CL) 

Jus Patrick Font 6€ 
Tomate, raisin, poire, abricot, fraise, 
pomme, framboise (33CL) 

Thé glacé maison 5€ 
(25CL) 

Mate Charitea 6€ 
(33CL) 

Kombucha Archipel 8€ 
Feuilles de figuier (33CL) 
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north side
GIN, BERGAMOTE,  

CITRON, SAUGE
HERBACÉ, ACIDULÉ

10€

no colada
RHUM, SHRUB ANANAS, 
VERJUS, EAU DE COCO

FUNKY, TROPICAL
10€co
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bissap sour
VODKA, CERISE, CITRON, 

BISSAP
DOUX, FRUITÉ

10€

concombre
GIN, MARASQUIN, CITRON, 

CONCOMBRE
FRAIS, LÉGER

10€

dengue fever
RHUM, CITRON, MENTHE, 

ÉPICES
ACIDULÉ, MENTHOLÉ

10€

égée
LIQUEUR DE MASTIC, RHUBARBE, 

CITRON, TONIC, BASILIC
LÉGER, MÉDITÉRANÉEN 

10€



medicacion
MEZCAL, GINGEMBRE, 

AGAVE, ÉPICES
SPICY, FUMÉ

11€

go nut’s
WHISKY PEANUT BUTTER,  

CALVADOS, VERMOUTH, AMARRO
GOURMAND, PUISSANT

12€

docker’s break
GENIÈVRE, VINS DE SHERRY,  

SAINT-GERMAIN, LIQUEUR DE CAFÉ
BOISÉ, CAFÉ

12€



menthe
(SANS ALCOOL) GIN DÉSALCOLISÉ, 

BISSAP, CITRON
FRAIS, FRUITÉ

8€

no colada
(SANS ALCOOL) SHRUB ANANAS, 

VERJUS, EAU DE COCO
FUNKY, TROPICAL

8€

cocktails 
classiques

NEGRONI

OLD FASHIONED

MAÏ TAÏ

FRENCH 75

AMARETTO SOUR

PISCO SOUR

VIEUX CARRÉ

MARGARITA

NAKED AND FAMOUS

SPRITZ (AVEC OU SANS ALCOOL)

BASIL SMASH

10€



bières pression 
(25cl - 50cl)

Bayreuther Hell (All) 3,5€ - 5,5€ 
Bière blonde 4,9°

 Weihenstephan Hefe Weiss (All) 4,5€ - 8€ 
Bière blanche 5,4°

Coruja (Port.) 4,5€ - 8€ 
Indian Pale Ale 6°

 Bières du moment 4,5€ - 8€ 
Bière qui change régulièrement,  
demandez notre sélection

cidre pression 
(25cl - 50cl)

Ti Lo (Fr) 4,5€ - 8€ 
Cidre IPA 5°

bières bouteille 
(33cl)

Swaf (Belgique) 8€  
Triple 8° 

 Smoke On The Water (93) 8€  
Blonde fumée 5,5° 

Brunehaut (Bel) 8€  
Blanche bio 5,5°

Rousse Pimentée  (XVIIIe) 8€  
Rousse 6°

L’ambrée (77) 8€ 
Ambrée 7,5°

Jungle Joy (Bel) 8€ 
Tropicale 6,6°

canettes 
(33cl)

Pico Bello (Bel) 8€ 
IPA sans alcool



vins
Vin au verre et bouteilles
Demandez-nous la sélection du moment

pétillants
Cidre Fils de Pomme 8€ 
Rosé ou poiré (33cl) 5,5°

Doux comme un Agneau 7€ 
Vin pétillant (25cl) 7°

whisky
(4cl)

Bulleit Bourbon 8€

USA - Doux, boisé 45°

Bulleit Rye 10€

USA - Sec, épicé 45°

Michter’s Bourbon 13€

USA - Riche, boisé 45°

Laphroaig 10 ans 11€

Écosse - Tourbé, puissant 40°

Talisker Port Ruighe 13€

Ecosse - Tourbé, marin 45,8°

Craigellachie 13 ans 12€

Ecosse - Vif, fruité 46°

Glenmorangie 10 ans 10€

Ecosse - Floral, fruité 40°

Green Spot 12€

Irlande - Doux, épicé 40°

Nikka From The Barrel 13€

Japon - Rond, intense 51,4°

Michel Couvreur Vin Jaune 14€

France - Riche, fruits secs 43°



rhum
(4cl)

téquila

mezcal

cognac & calvados

(4cl)

(4cl)

Mezcal Union 9€

Mexique - Fumé, terreux 40°

Derrumbes n°3 10€

Mexique - Gourmand, fruité 44,3°

Rey Campero Espadin 11€

Mexique - Herbacé, fumé 48,6°

El Destillador 9€

Mexique - Agave, agrumes 40°

Ocho Blanco 10€

Mexique - Frais, minéral 40°

Don Julio Reposado 14€

Mexique - Riche, épices 38°

Demandez notre sélection du moment ((4cl)

Plantation 3 Stars 8€

Caraïbes - Jeune, floral 41,2°

Plantation O.G. Dark 8€

Caraïbes - Profond, épicé 40°

Plantation Xaymaca Dry 10€

Jamaïque - Sec, fruité 43°

Plantation XO 13€

Barbades - Rond, épicé 40°

Santa Theresa 1796 13€

Venezuela - Riche, boisé 40°

Zacapa 23 15€

Guatemala - Gourmand, épicé 40°

Mount & Gay Black Barrel 11€

Barbades - Boisé, rond 43°

Hampden 8 ans 14€

Jamaïque - Intense, fruité 46°

Neisson Bio 12€

Martinique - Frais, puissant 52,5°

Clairin Communal 9€

Haïti - Fruité, épicé 43°



gin
(4CL) - SUPPLÉMENT TONIC (+2€)

Tanqueray 8€

Angleterre - Genièvre, agrumes 43,1° 

Romeo’s 10€

Canada - Doux, végétal 46°

Ki No Bi 14€

Japon - Fin, citronné 45,7° 

Hendrick’s 10€

Ecosse - Frais 41,4° 

vodka
(4cl)

Remyx 8€

France - Frais, acidulé 40° 

Nikka Coffey 10€

Japon - Rond, fruité 40°



@sunset.paris

design @mathilde_rln



€

le Goûter
disponibles   

N’IMPORTE QUELLE BOISSON CHAUDE!

2 morceaux de gâteaux du moment

5 €

les planches
disponibles  et

PETIT DÉJEUNER, DÉJEUNER ET DÎNER 
TOUS LES JOURS

BRUNCH DIMANCHE 12H-15H30

Nous vous proposons une carte évolutive 
aussi bien dans la cuisine qu’au bar,

avec des produits soigneusement sélectionnés 
pour leur goût, originalité et fraîcheur au fil des saisons.

SunsetParis18 sunset.paris



Fanny Sabre

Château Lamarche canon

« Le canal des grands pièces Domaine de l’R 
« Ruben » Domaine Bobinet
« Amatéüs Bobi » Domaine Bobinet

« Magellan » Domaine du Clos de l’Élu

« Tradition » Jean-Paul Thévenet

Côte du Jura Pinot noir

« Les Lanes » Domaine La Baronne
« Les Grès » Domaine David Rey

« GURU » Banjo vino
« Pièce de Roche » Domaine La Baronne

« Premier Regard » Domaine Melody

2018

2017

2020
2019
2017
2016

2020

2020

2019

2018
2020
2013

2020

60€

39€

33€
37€
46€
52€

44€

35€

33€

33€
35€
70€

38€

« Riesling » Marcel Deiss
« L’Oiseau et le Bouquet » Brand (Macération)

Domaine Bio Bernard Defaux
Domaine Bio Bernard Defaux

« Cuvée prestige » Domaine Girard  

Domaine Bonnet
« Chapitre » Manoir Tête Rouge

« TAIYO » cote rousse
« JUANITA » vin non filtré

« Les Friponnes » Gilles Berlioz

2017
2020

2020
2019
2016

2018
2018

2020
2021

2017

43€
48€

39€
49€
80€

29€
45€

30€
37€

60€

« Arnaces» Tenute
« Gaïa Quoi ! » Vignereuse Pétillant Naturel

NM
2020

31€
31€

Demandez notre sélection actuelle.

Maison Autréau NM 55€
Coupe 9,5€


